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HORS D'GEUVRE

PLAT CHAUD
ET GARNITURES

PRODUIT LAITIER

DESSERT

Produit de saison
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Semaine du 26/01 au 01/02

Betteraves
vinaigrette

Haricots blancs au A Ve N eUNElAR ¥
basilic AB Chinois : Nem aux Taboulé qu
légumes

Paupiette de veau
sauce charcutiére

Escalope de volaille
NOUVELLE Gratiné de poisson
AGRICULTURE au @ @

Riz cantonais e e

cidre
Boulgour .qﬁ' Purée de carottes (plat complet) Petits pois m
_ W i L=
Madeleine AB Mimolette ™

Yaourt aromatisé

Liégeois chocolat Ananas frais

Fruit frais AE’

Tout ou partie de ce plat est comiposé d'ingrédients crus de saison

Fromage a la coupe

%,

Plats complets préparés de fagon traditionnelle et patisseries maison

Nouveautés

m Menu 100% Végétarien
L% Produit issu de I'agriculture
AB biologique

@ Produit de qualité : HVE, Label rouge,
| MSC, Nouvelle Agriculture...

Contient du porc

&MIAM!

Retrouvez I'ensemble des menus sur ;

www.clicetmiam.fr

LE CHEF
ET SON EQUIPE

VOUS SOUHAITENT UN
BON APPETIT !

Code a saisir : SERI85

Ce menu pourra élre modifié en cas de défalllance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service l'imposent

Convivio vous cerlitie un menu Egalim : La ligne N*1 des hors d'ceuvre, plal el accompagnement, fromage ou laitage et dessert, répond a la Loi Egalim (praduits de qualité el durables, BIO) el doil étre conservée

Choisir d'autres composantes ne vous permel pas de bénéficier du menu Egalim



