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. Menu Bretagne : ar s .
Carottes et mais (¥ & Pité de foie &

o AB Taboulé de choux )
vinaigrette fleurs cornichons

Boulgour au jambon Eg

HORS D'GEUVRE

Tortellinis ricotta

- Pavé de poisson MSC @ R&ti de porc HVE aux .
] |
épinards sauce m 5 |a Bretonne giznons @ Kefta de volaile

PLAT CHAUD tomate
ET GARNITURES b -
(plat complet) Riz a la tomate 4B Haricots beurre Gratin de brocolis
PRODUIT LAITIER Brie Fondu président
DESSERT Compote pomme @ Cicpe de o Fruit frais Y Créme vanille
abricot HVE Chandeleur AB
Produit de saison E = i N
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison - Santcnticu pore [ [ I [ M I A M '
7 . LE CHEF
Fromage a la coupe m Menu 100% Végétarien = = z
R ET SON EQUIPE
ﬂ Plats complets préparés de fagon traditionnelle et patisseri aison Produiflisst cieliELicuitire RSB RS QS VOUS SOU HA'TENT U N
é [ ition patisseries m . - . =
JAJS)  biotogiaue www.clicetmiam.fr BON APPETIT !
., Produit de qualité : HVE, Label rouge, \ LI
n Nouveautés MSC, Nouvelle Agriculture... Code a saisir : SERI85

Ce menu pourra élre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.

Convivio vous certifie un menu Egalim : La ligne N°1 des hors d'ceuvre, plat et accompagnement, fromage ou lailage et desserl, répond 4 la Loi Egalim (produils de qualité et durables, BIO) et doil étre conservée
Choisir d'aulres composantes ne vous permel pas de bénéficier du menu Egalim



