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; Betteraves BIO . . Carottes rapées BIO %
HORS D'CEUVRE vinaigrette m Piémontaise BIO vinaigrette 4B
Saucisse de Toulouse pw= s . : Brandade de poisson 7
T _‘; Ré6ti de dinde au jus )
HVE lle==A] MSC
PLAT CHAUD
ET GARNITURES
Lentilles BIO Ag Haricots verts BIO m (plat complet)
PRODUIT LAITIER Vache picon Petit suisse sucré
DESSERT Flan nappé caramel Fruit frais BIO m

Produit de saison
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison

Contient du porc
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m ET SON EQUIPE
% Plats complets préparés de fagon traditionnelle et patisseries maison E:’g'il;iitqi::u de I'agriculture Retrouvez I'ensle.mblz de? menu; sur: Vo UBSOSS li';sg-ll-fr-'r U N
www.clicetmiam.tr H

Fromage a la coupe Menu 100% Végétarien

Produit de qualité : HVE, Label rouge, B i
: . & Code  saisir : SERI85

Nouveautés
MSC, Nouvelle Agriculture...

e

Ce menu pourra élre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impérahifs de service l'imposent

Convivio vous cerlilic un inenu Egalim  La hgne N°1 des hars d'euvie, plat ¢l accompagnernent, lrumage ou lailage et desserl, répond a la Loi Egalim (produits de gualité el durables, BIO) el doil étre conservée
Choisir d'aulres composantes ne vous permet pas de bénéficier du menu Egalim



