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HORS D'CEUVRE

PLAT CHAUD
ET GARNITURES

PRODUIT LAITIER

DESSERT

Produit de saison
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Semaine du 18/05 au 24/05

Carottes rapées BIO
vinaigrette

At

Mousse de foie HVE s
!'i; '.:',i
cornichons __@

Menu Normand :
Salade aux des volaille
emmental et pommes

Concombre
vinaigrette

Lasagnes de légumes

=

Gratiné de poisson

<

R6ti de dinde
NOUVELLE

Boulettes d'agneau

et fromage au fromage MSC AGRICULTURE au cidre au thym
. L . . (™
Haricots verts BIO Gratin Normand Riz pilaf BIO AB
) [ G , .\
Madeleine BIO AB Petit suisse sucre Camembert BIO &= AR

Yaourt sucré

Gateau "invisible" aux
pommes

Mousse chocolat au
lait

Toul ou partie de ce plat est compose d'ingrédients crus de saison

Fromage a la coupe

)

Ld N

Nouveautés

Plats complets préparés de fagon traditionnelle et patisseries maison

Convivio vous certifie un menu Eg

Contient du porc

Menu 100% Végétarien

Produit issu de l'agriculture
biologique

Produit de qualité : HVE, Label rouge,
MSC, Nouvelle Agriculture...

Retrouvez I'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr

Code a saisir : SERI85

LE CHEF
ET SON EQUIPE

VOUS SOUHAITENT UN
BON APPETIT !

Ce menu pourra élre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent

alin  La ligne N°1 des hors d'ceuvre, plal el accompagnement, fromage ou laitage et dessert, répond a la Loi Egalim (produits de qualité et durables, BIO) et doil étre conservée,

Chorsir d autres composantes ne vous permet pas de bénéficier du menu Egalim




